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Dîner de gala de Nöel
Mecredi 25.12.2024

Apéritifs
Soupe de fruits de mer

Saucisses ibériques et fromages canaries et internationaux
Saumon fumé et fleurs de dinde à la moutarde

Salades composites
Salpicon poisson et poulpe

Voilier de fruits de mer variés

Show cooking
Riz dans son jus de cuisson aux lotte et homard
Snacks de trench de porc ibérique aigre-douce

Snacks de saumon au cava
Raviolis à la crème de gorgonzola et épinards frais

Grillés
Filet de boeuf

Brochettes de trench de porc ibérique
Sama lomites

Trinche
Gigot d’agneau rôti à la crème provençale

Garnitures
Panache de légumes vapeur au beurre aux herbes fraîches

Gâteau de pommes de terre à la crème grainée au fromage fumé
Chop suey de légumes de saison

Haricots verts sautés au jambon ibérique

Desserts
Délices de noël, fontaine de chocolat

Gâteaux de variété de noël


