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Apéritifs
Fruits de mer - crème
Cocktail de homard

Tarte au poisson
Tartare de boeuf

Avocat remplis de délicates exotiques
Salade de crevettes pipirrana

Décoration fruits de mer

Show cooking
Poêle de riz aux fruits de mer sans coquilles

Joues de porc sur purée de pommes de terre et patate douce
Morue à la sauce au poivre

Ravioletis de saumon

Grillés
Medaillon d’entrecôte de boeuf blanc

Longe cherne

Trinche
Chateaubriand en sauce bearaise ou poivron

Garnitures
Rouleaux d’asperges vertes fixés au bacon
Champignons sautés au jambon ibérique

Carotte vichi
Feuilles de chou farcies

Desserts
Délices de noël

Fontaine de chocolat
Livre meringue de fin d’année

Dîner de gala du nouvel an
Mardi 31.12.2024


